PIAZZA DUOMO

ALBA, ITALY

DAL 2005, LA MIA RICERCA NELL’ORTO MI HA
PORTATO A UN CAMBIAMENTO SEMPLICE
E CORAGGIOSO: OFFRIRE PIATTI CON PRODOTTI
STAGIONALI PROVENIENTI DALLE NOSTRE SERRE

E ORTI BIOLOGICI E BIODINAM ICI.

QUESTO MENU RACCONTA L’IMPEGNO
DEI MIEI COLTIVATORI, ALLEVATORI
E DELLA MIA CUCINA, CHE SI ESPRIME IN UN
CONNUBIO DI CREATIVITA, RICERCA

CONTINUA, ECCELLENZA E TERRITORIO.
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IL VIAGGIO

L’INIZIO
Antipasto Piemontese

ANTONI GAUDI
Gamberi*

LA PRIMAVERA
Merluzzo*

A...EST
Barbabietola

IL MEDITERRANEO
Branzino*

MEDIO ORIENTE
Risotto al limone bruciato

IL PIEMONTE
Fassona

ALBERTO BURRI
Sesamo nero, cioccolato e yuzu

€290
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VORREI...

INSALATA 21...31...41... 51...
€50

CAVIALE
€90

CARNE CRUDA BATTUTA AL COLTELLO
€40

LASAGNA DI ANIMELLE
€50

PANNACOTTA MATISSE
€40
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