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La Storia

Le Langhe sono uno dei bacini gastronomici più ricchi della nostra nazione, considerate vere e proprie forme d'arte ed espressione della cultura piemontese. Tartufi bianchi, funghi, carne, nocciole, formaggi, Barolo e Barbaresco hanno reso queste colline la meta preferita per gli appassionati di vini eccelsi e rarità gastronomiche.
Passioni comuni che hanno unito nel 2005 la famiglia Ceretto produttori vinicoli langaroli e lo chef Enrico Crippa.
Aprono nel Maggio 2005 i ristoranti LA PIOLA e PIAZZA DUOMO, nel centro storico della città di Alba, la capitale delle Langhe.
Un unico indirizzo per due esperienze di cucina molto distanti tra loro accomunate però dalla ricerca e dalla qualità. I protagonisti sono la famiglia Ceretto, noti imprenditori vinicoli piemontesi e ferventi promotori delle risorse enogastronomiche locali ed Enrico Crippa, un giovane chef brianzolo, talentuoso, determinato e desideroso di iniziare un proprio percorso personale.
Non si tratta di una sfida tra la creatività ricercata di Piazza Duomo e la tradizione culinaria piemontese de La Piola, bensì un progetto di valorizzazione e educazione al buon vivere, buon mangiare e buon bere che ha reso unica la nostra regione. In pochi anni, i successi hanno premiato questa scelta, ed ora Piazza Duomo, è uno degli indirizzi di culto per i gourmand e per chi ama proposte nuove e mai banali mentre La Piola è diventato uno dei luoghi di maggior richiamo per gli appassionati della cucina piemontese.

L'orto
Chi ha provato un minestrone o un pinzimonio fatto con verdure appena raccolte concorderà con la scelta di coltivare un nostro personale orto.
La differenza è la riscoperta di gusti ormai sopiti da anni di verdure anonime e omologate. La verdura proposta nei nostri ristoranti proviene dalle 5 giornate che curiamo per migliorare l'offerta al cliente. In una cucina che punta molto sulla territorialità e su prodotti locali ottimi, come carni e formaggi. avere una produzione propria di verdure ed erbe selezionate completa una ricerca volta all'altissima qualità anche per ingredienti che spesso sono solo visti come accompagnamento a piatti importanti.

La filosofia di Piazza Duomo 
La cucina di Piazza Duomo è il regno creativo di Enrico Crippa.
Qui, assieme alla sua brigata è impegnato quotidianamente in laboriose preparazioni per soddisfare e stupire con proposte sempre nuove i clienti più esigenti. Conscio fin dagli esordi della ricchezza e della varietà offerta dai prodotti locali, Crippa ha portato la sua esperienza internazionale in un territorio dalle tradizioni radicate come quello delle Langhe proponendo sapori inusuali pur mantenendo un occhio di riguardo e di rispetto per gli ingredienti del territorio. Il filo conduttore è l'utilizzo di materie prime d'eccellenza, accuratamente selezionate nel rispetto delle stagioni e poi trasformate abilmente in opera d'arte, come solo gli chef di talento sanno fare.

ENRICO CRIPPA ”Una persona estremamente determinata e sicura delle proprie idee, e con una chiara visione di ciò che vuole, gli piace, non gli piace. Crippa crede nello studio e sa di dover essere sempre un passo avanti al suo team se vuole avere davvero qualcosa da insegnare loro”


La Cantina 

Il vino è indubbiamente una componente importante per un ristorante che punta alla grande qualità. In Piazza Duomo questo concetto è enfatizzato per il diretto legame della famiglia Ceretto, produttori vinicoli da 3 generazioni.
A custodire e selezionare le preziose bottiglie proposte, abbiamo chiamato Vincenzo Donatiello, giovane, appassionato e dinamico che vi saprà stupire ad ogni calice.









Arte; L’affresco di Francesco Clemente

Piazza Duomo è noto per la sapiente cucina di Crippa ma, all'arte culinaria dello chef, si aggiunge un ulteriore capolavoro che rende questo ristorante unico e speciale, una meta da non perdere per i tanti appassionati di arte contemporanea.
In sintonia con la passione per l'arte contemporanea che accompagna i progetti della famiglia Ceretto, lungo tutta la volta di Piazza Duomo campeggia un affresco dell'artista napoletano Francesco Clemente. Una gigantesca foglia d'uva, omaggio alla famiglia committente, che abbraccia un mappamondo con i suoi cinque continenti, mentre i tralci si ramificano in una serie di immagini metaforiche lungo le 4 pareti della sala con colori tenui che si ispirano al paesaggio langarolo.
Francesco Clemente (Napoli, 1952)

Le Camere

Tre camere e una suite dal design minimalista e confortevole, ecco, il nostro ultimo progetto nel cuore della città di Alba. Dedicate ai soli ospiti del ristorante, le Camere sono la nostra nuova accoglienza a completamento di un'esperienza unica qual è la cucina di Piazza Duomo.
Le Camere sono state pensate per gli appassionati di alta cucina, non siamo un vero hotel. Offriamo, a chi desidera fermarsi dopo un lungo viaggio per degustare la cucina di Piazza Duomo, la possibilità di essere accolto in una struttura famigliare.
Vi accoglieremo in un piacevole soggiorno alla scoperta della cultura, della storia e dei sapori di un territorio sorprendente come sono le colline delle Langhe. 
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